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I
m ersten Wiener Gemeindebezirk hat mit Boxwood – The Art of Steak

ein neues High-End-Steakhouse eröffnet. Nach aufwendigem Umbau

präsentiert sich ein Ort, an dem Steak zur Kunstform wird – inspiriert

von London und den USA. Restaurantleiter Benjamin Wenski bringt mehr als

25 Jahre Erfahrung aus internationalen Spitzensteakhäusern mit und steht für

Gastgebertum auf höchstem Niveau.

Ein absoluter Eyecatcher: Fleisch und Wein perfekt und prominent in Szene gesetzt

Internationale Erfahrung am
Grill

In der Küche ist Ogun Yilderim für die Handschrift verantwortlich. Nach

Stationen in London und Irland – darunter im renommierten La Petite Maison

und Buckley’s – bringt er diese internationalen Einflüsse nun nach Wien. Seit

über zehn Jahren verfeinerte er seine Arbeit mit dem Josper-Grill – einem

Holzkohle-Grill für die Gastronomie gebaut – und bringt französische Fine-

Dining-Tradition mit Londoner High-End-Steakhouse-Kultur auf die Teller.

Ebenso in der Küche wird der Argentinier Gustavo Ojeda tätig sein. Er war

zuvor sechs Jahre in Dublin tätig und zuletzt für elf Jahre als Grillmeister im El

Gaucho in Graz.

Steak als Kunstform

Ausgewählt Cuts aus aller Welt, gereift, zugeschnitten und am Holzkohle-Grill

zubereitet, bilden das Herzstück vom Boxwood. Durch die Hitze am Josper-Grill

bekommt das Fleisch rauchige Aromen, bleibt innen saftig und zart und wird

außen fein karamellisiert. Vom USDA Prime, über Wagyu und österreichisches

Dry-Aged-Beef bis hin zu Demeter-Wagyu-Anugs-Kreuzungen lässt die

Speiskarte keine Wünsche offen.

Elegantes und stimmiges
Ambiente

Das Wiener Innenarchitekturbüro Derenko ist für das Interior Design und

Branding verantwortlich und gibt den Räumen eine stimmige Atmosphäre, die

Architektur, Handwerk und Kulinarik verbindet.

Durch bewusst reduziertes und ausdrucksstarkes Design bleibt im Boxwood

Raum für das Wesentliche: den Geschmack. Mit dunklem Fischgrätenparkett,

Holzleuchten und geschliffenem Spiegelglas wird ein zeitlos elegantes

Ambiente geschaffen, in dessen Mitte eine offene Küche steht. So wird das

Steak nicht nur zum Genuss, sondern auch die Zubereitung zum Erlebnis für

den Gast.

Angenehmes Licht und dunkler Parkettboden bilden die stimmige Atmosphäre

Einen besonderen Eyecatcher bildet der Fleischreifeschrank. Wie ein guter

Tropfen Wein reift auch das Fleisch – vor den Augen der Gästen – zu

vollständiger Perfektion. Durch Zeit und sorgfältige Lagerung können sich die

intensiven Aromen und die zarte Struktur des Fleisches erst beim Reifen

entwickeln und ihr volles Potenzial entfalten.

Die Vielfalt des Weins

Gleichermaßen beeindrucken ist der international befüllte Weinschrank direkt

beim Eingang des Restaurants. Die Weinkarte besticht durch internationale

Vielfalt und außergewöhnliche Raritäten. Ikonische Bordeaux-Jahrgänge, edle

Burgunder und erlesene Weine aus Kalifornien und Südamerika verstärken das

internationale Konzept des Hauses. Gleichzeitig finden auch Österreichs

Spitzenweingüter einen Platz in der Karte.

Besonders beeindruckend ist auch die umfassende glasweise Auswahl. Vor

allem das glasweise Ausschenken von Champagner durch die Coravin Wein-

Nadel, die das „Öffnen“ der Flasche ohne den Korken zu ziehen, gilt als

Besonderheit. Partner von Boxwood – The Art of Steak Alexander Schütz zeigt

sich begeistert: „Ich freue mich, dass Wien nun ein Steaklokal hat, das mit

exzellenter Küche und einer ordentlichen Weinauswahl neue Maßstäbe setzt“. 

Blitzschnelles Service, feine Weine und edle Cuts stehen hier auf dem Programm

Betreiber des Restaurants

Die Buxbaum Hospitality Group hat bereits mehrere Institutionen in Wien

ausgebaut und ist mittlerweile eine feste Größe in der Gastronomie in Wien.

Die Eröffnung von Boxwood – The Art of Steak markiert einen Meilenstein und

unterstreicht die Relevanz der Hsopitality Group.

Steak Wien
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Konzepte & Openings

Luxus in luftiger Höhe: Das
höchste Hotel der Welt in
Dubai
Mit dem Ciel Tower erhält die Skyline Dubais ein

spektakuläres neues Wahrzeichen. Das

zylindrische Hochhaus erstreckt sich über 82

Etagen und vereint luxuriöses Hotelerlebnis mit…

Konzepte & Openings

Geschwister Rauch laden
nach Graz: Funkelburg im
Advent 2025
Auch in diesem Jahr ziehen die Geschwister

Rauch mit ihrem Pop-up für einige Wochen in die

Landeshauptstadt der Steiermark.

Konzepte & Openings

Neues Kapitel für das
Levantehaus: Conrad
Hamburg eröffnet
Im historischen Levantehaus in Hamburg eröffnet

erstmals in Deutschland ein Hotel einer

Luxusmarke von Hilton – das Conrad Hamburg.

Zeitgenössische Kunst, Hamburger Tradition und

Eleganz…
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Insights aus der Gastro-Szene, ganz ohne Bullshit.
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Konzepte & Openings

Boxwood: Neues High-End-
Steakhouse im Herzen von

Wien

Steak Wien

Das Boxwood empfängt seine Gäste nach umfangreicher
Renovierung in neuem Glanz, mit edlen Steaks vom Holzkohlegrill

und internationaler Weinkarte.
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Benjamin Buxbaum
eröffnet Steak-
Restaurant
BOXWOOD – the Art of Steak setzt bei der
Fleischkultur ebenso weit oben an wie bei der
Weinauswahl.

Inspiriert von den weltbekannten Steakhäusern in London und New York hat Benjamin Buxbaum nun seine
eigene Interpretation eröffnet: BOXWOOD – the Art of Steak. Das Restaurant befindet sich an der Adresse in
der Grashofgasse, die man schon vom Vorgänger Boxwood kennt, das Interieur wurde jedoch von Design-
Profi Derenko von Grund auf neu gestaltet. Restaurantleiter Benjamin Wenski bringt mit über 25 Jahren
Erfahrung in namhaften Steakhäusern internationale Expertise ein. Die kulinarische Handschrift prägt
Küchenchef Ogun Yildirim: Mit Stationen in London und Irland – darunter im renommierten La Petite Maison
und im Buckley’s – weist auch er bedeutende Erfahrung vor. Seit über zehn Jahren perfektioniert er die Arbeit
mit dem Josper-Grill und vereint französische Fine-Dining-Tradition mit der Londoner High-End-Steakkultur
auf dem Teller. An seiner Seite steht der Argentinier Gustavo Ojeda, der zuvor sechs Jahre in Dublin tätig
war und anschließend elf Jahre als Grillmeister im El Gaucho arbeitete.

Im Mittelpunkt stehen sorgfältig ausgewählte Cuts aus aller Welt – gereift, zugeschnitten und am Josper-
Grill vollendet. Die Auswahl reicht von USDA Prime Beef und Wagyu über österreichisches Dry Aged Beef bis
hin zu Demeter-Wagyu-Angus-Kreuzungen aus Österreich. Hitze und Holzkohle verleihen dem Fleisch
unverwechselbare rauchige Aromen: außen fein karamellisiert, innen saftig und zart.

Architektur & Atmosphäre
Für Interior Design und Branding zeichnet das Wiener Innenarchitekturbüro Derenko verantwortlich – und
inszeniert damit ein Gesamterlebnis, das Architektur, Handwerk und Kulinarik zu einem stimmigen Ganzen
verbindet. Im Zentrum steht die offene Küche, die durch ihr Spiel aus Reflexion und Tiefe zur Bühne wird
und das Zubereiten von Steak zur Inszenierung erhebt.

Wein in seiner ganzen Vielfalt
Ebenso beeindruckend präsentiert sich der Weinschrank gleich beim Eingang. Er steht für Internationalität,
höchste Qualität und Vielfalt. Kuratiert von Weinexperten Jason Turner reicht die Auswahl von großen
Bordeaux wie Cheval Blanc, Lafite Rothschild und Petrus bis zu burgundischen Raritäten wie Domaine de la
Romanée-Conti. Selbstverständlich sind auch österreichische Weingüter bestens vertreten und bieten eine
vielfältige Auswahl aus der Wachau, Wien, dem Burgenland und der Südsteiermark.

www.boxwood.at

von Bernhard Degen

Empfohlene News

Neues Fine-Dining Konzept im Wiener
Grand Hotel: Das 1870
Die Wiener Ringstraße wird um einen kulinarischen
Hotspot reicher. Jürgen Lengauer kocht im ehemaligen "Le
Ciel" auf.

John Döner – der wohl nachhaltigste Döner
Österreichs
In der Marc-Aurel-Straße im ersten Bezirk Wiens soll der
Döner revolutioniert werden. Das Credo: No Waste, kurze
Transportwege und Umweltschutz.

Gewinnspiel: Tickets für die Gault&Millau
Genussmesse
Wir verlosen zwei Tagespässe im Wert von 378 Euro für
Sonntag, den 14. September.

Oma's Kirsch-Pie

Ambiente Awards 2022
Der Kreuzgang-Keller im Schloss Gobelsburg gewinnt den
Ambiente Award 2022.

Kulinarisches Intermezzo im Glasswing:
Eine Hommage an die Authentizität
Das Restaurant im Hotel The Amauris Vienna setzt mit der
hauseigenen Pantry auf Eingemachtes höchster Qualität.

Neuste News

Genussmesse: Oberlaa begeistert mit Eis
und Klassikern
Lebkuchen, Laakronen und Eis bereicherten die
Ottakringer Brauerei, während Leopold Forsthofer live
Einblicke ins Handwerk gab.

Nido Bistro: Neue Adresse, neues Konzept
Philipp Barosch entert das ehemalige M77 in der
Märzstraße und schreibt sich Neue Wiener Fusionsküche
auf die Fahnen.

Neue Küchenchefin im Dorfwirt Litschau
Die ehemalige Sous Chefin Victoria Kuben übernimmt die
Küchenleitung von Klaus Hölzl im Waldviertel.

Gault&Millau testet das Käse-Sortiment von
Hofer
Eine prominent besetzte Jury kürte Sieger in den
Kategorien Frischkäse, Weichkäse und Hartkäse.

Lohberger Küchenprofis im Talk
Das Lohberger-Führungsduo Hannes Kolb und Christoph
Hundseder über die Stimmung in der Branche und
erfreulich große Nachfrage.

Gasthaus Stafler wird „Zum Bretschneider“
Das Wirtshaus in Wien Meidling hat mit Jürgen Sattler und
Klaus Silberbauer nach längerer Suche neue Nachfolger
gefunden.

Auf dem Laufenden bleiben
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Wenn ich nur noch eine Speise auf dieser Welt essen dürfte, wäre es ein geiles Steak.“
Benjamin Buxbaum, Geschäftsführer Buxbaum Hospitality

Galerie
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Ich freue mich, dass Wien nun ein Steaklokal hat, das mit exzellenter Küche und einer
ordentlichen Weinauswahl neue Maßstäbe setzt.“
Partner Alexander Schütz

Melden Sie sich kostenlos für unseren wöchentlichen Newsletter an.

Abonnieren

Reife- und Weinschrank © Derenko Interior Design

Suche nach Restaurants, Hotels oder Weingüter

Restaurants Wein Hotels Hütten News Events Suche

https://www.derenko.at/
https://www.boxwood.at/
https://www.gaultmillau.at/news/neues-fine-dining-konzept-im-wiener-grand-hotel-das-1870
https://www.gaultmillau.at/news/john-doner-der-wohl-nachhaltigste-doner-osterreichs
https://www.gaultmillau.at/news/gewinnspiel-tickets-fuer-die-gaultmillau-genussmesse
https://www.gaultmillau.at/news/omas-kirsch-pie
https://www.gaultmillau.at/news/ambiente-awards-2022
https://www.gaultmillau.at/news/kulinarisches-intermezzo-im-glasswing-eine-hommage-die-authentizitaet
https://www.gaultmillau.at/news/genussmesse-oberlaa-begeistert-mit-eis-und-klassikern
https://www.gaultmillau.at/news/nido-bistro-neue-adresse-neues-konzept
https://www.gaultmillau.at/news/neue-kuechenchefin-im-dorfwirt-litschau
https://www.gaultmillau.at/news/gaultmillau-testet-das-kaese-sortiment-von-hofer
https://www.gaultmillau.at/news/lohberger-kuechenprofis-im-talk
https://www.gaultmillau.at/news/gasthaus-stafler-wird-zum-bretschneider
https://www.gaultmillau.at/
https://www.gaultmillau.at/kontakt
https://www.gaultmillau.at/impressum
https://www.gaultmillau.at/datenschutz
https://www.gaultmillau.at/news/das-gaultmillau-bewertungssystem
https://www.gaultmillau.at/logo-downloads
https://www.bitcraft.at/de
https://www.gaultmillau.at/restaurant
https://www.gaultmillau.at/wein
https://www.gaultmillau.at/hotel
https://www.gaultmillau.at/alle-huetten
https://www.gaultmillau.at/news
https://www.gaultmillau.at/events
https://www.gaultmillau.at/suche
https://www.gaultmillau.at/


Neueröffnung

Boxwood: Wo Steak zur Kunst wird
 Anna Gugerell

Veröffentlicht: 16.09.2025

„Wenn ich nur noch eine Speise auf dieser Welt essen dürfte, wäre es ein geiles Steak“, sagt Benjamin

Buxbaum. Gemeinsam mit seinem Onkel und Partner Alexander Schütz hat er das Boxwood

weiterentwickelt. Zu einem Lokal, das Buxbaum bisher in Wien vermisst hat: nämlich ein Steaklokal mit

internationalem Niveau.

Nach umfangreichen Renovierungsarbeiten feierte das BOXWOOD – the Art of Steak ab dem 17.

September seine Wiedereröffnung im Herzen der Wiener Innenstadt. Prominent gelegen und doch in

ruhiger Seitengassen-Atmosphäre. Das Haubenrestaurant setzt auf höchste kulinarische Standards,

edles Design und eine unverwechselbare Handschrift, die Steak in einer neuen Dimension präsentiert.

Schon beim Betreten fällt der Fleischreifeschrank ins Auge: Cuts aus Österreich, den USA und Japan

reifen hier bis die bereit sind zur Verarbeitung. Aktuell arbeitet das Team mit der Fleischerei

Höllerschmid zusammen, künftig möchte Benjamin Buxbaum auch eine Bio-Schiene mit Fokus auf

regionale Fleischproduktion aufbauen.

Kulinarik mit internationaler Prägung

Die Küche wird von Haubenkoch Ogun Yildirim geleitet, der Erfahrungen aus London und Irland mit

nach Wien bringt. Gemeinsam mit Grillmeister Gustavo Ojeda kreiert er Gerichte, die französische

Fine-Dining-Tradition mit internationaler Steak-Kultur verbinden. Im Mittelpunkt stehen ausgewählte

Cuts – von USDA Prime und Wagyu bis zu österreichischem Dry Aged Beef. Der Josper-Grill sorgt für

intensive Aromen und eine charakteristische Textur.

Neben den Steaks gibt es ausgesuchte Vorspeisen. Besonders erwähnenswert: die Schnecken von

Gugumuck, in Burgunder gekocht, sowie Austern und gegrillte Rotgarnelen. Wer die große 44-Seiten-

umfassende Weinkarte bevorzugt, wird von einer breiten Auswahl an internationalen Weingütern

begeistert sein. Eine Besonderheit: Dom Pérignon wird dank Coravin auch glasweise ausgeschenkt – zu

39 Euro ein Angebot, das man in Wien kaum findet.

Die Weinkarte spannt den Bogen von Bordeaux bis Kalifornien, ergänzt durch Top-Crus und

Jahrgangsraritäten. Auch österreichische Winzer sind vertreten, darunter Wachau, Burgenland und

Südsteiermark. Partner Alexander Schütz betont: „Ich freue mich, dass Wien nun ein Steaklokal hat, das

mit exzellenter Küche und einer ordentlichen Weinauswahl neue Maßstäbe setzt.“

Architektur & Design

Für das Interior zeichnet sich das Wiener Büro Derenko verantwortlich. Klare Linien, dunkle

Materialien, elegantes Fischgrätparkett und gekonnte Beleuchtung schaffen das ideale Ambiente für

kulinarische Abende. Ein Highlight und das Zentrum des Restaurants ist die offene Küche, die als Bühne

inszeniert ist und den Zubereitungsprozess zum Teil des Erlebnisses macht.

Ein Meilenstein für die Buxbaum Hospitality Group

Mit dem neuen BOXWOOD setzt die Buxbaum Hospitality Group einen weiteren Akzent in der

Wiener Gastronomie. Neben Restaurants, Bar- und Hotelkonzepten markiert das Projekt einen

weiteren Schritt in der Entwicklung der Gruppe, die sich seit Jahren durch innovative Konzepte und ein

klares Qualitätsbewusstsein etabliert hat.

Das BOXWOOD – the Art of Steak positioniert sich damit als Hotspot für Fine Dining für Fans von

internationaler Steak-Kultur.

BOXWOOD

Grashofgasse 1, 1010 Wien

Öffnungszeiten: Mo-Fr 17-0 Uhr, Sa-So 12-0 Uhr
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